
 

Räuchersachse, Inh. Ronny Grimmer  
E-Mail:            Raeuchersachse@web.de             Web:              www.Raeuchersachse.de 
WhatsApp:      017622901251                                      Instagram:      Raeuchersachse-Catering 

Bestellzettel vom Räuchersachse 

 
Ihre Kontaktdaten 
Name:  
Telefonnummer:   
Übergabedatum:  

 

 

 Preis Anzahl oder Gewicht 

Lachsfilet (Stremellachs) heiß geräuchert, ca. 200 g 8 €  

Lachsfilet kalt geräuchert, ca. 200  g 8 €  

Forelle, ca. 280 g 6 €  

Forelle, 2 Stück 10 €  

Edelsaibling 500 – 600g  15 €  

Graved Lachs (ungeräuchert), ca. 200 g 8 €  

   

   

Sous vide gegarte Entenbrust, kalt geräuchert, ca. 230 g 10 €  

Rehkeule, mild geräuchert mit Waldgeschmack, ca. 200 g 10 €  

Hähnchenkeule ohne Knochen, heiß geräuchert, ca. 200 g 6 €  

Lachsschinken Black BBQ, ca. 250 g 8 €  

Lachsschinken Golden BBQ ca 250 g mit Rohrzucker und Vanille 8 €  

Emmentaler Käse, ca. 200 g 5 €  

   

   

   

Vorbestellung für Weihnachten 2026   

BIO Ente roh, tiefgefroren                                    ca. 2kg je Stück                                 je kg  
ca 18€ 

Genauer Preis 
folgt noch 

BIO Ente gegart, portioniert und mit viel Sauce, aus Meisterhand     
                                                                              ca. 2kg je Stück                                 

Je kg 
ca 24€ 

Genauer Preis 
folgt noch 


