
 

Räuchersachse, Inh. Ronny Grimmer  
E-Mail:            Raeuchersachse@web.de             Web:              www.Raeuchersachse.de 
WhatsApp:      017622901251                                      Instagram:      Raeuchersachse-Catering 

Bestellzettel vom Räuchersachse 
Ihre Kontaktdaten 

Name:  
Telefonnummer:   
Übergabedatum:  

 

 Preis Anzahl oder 
Gewicht 

Lachsfilet Nordic Flair (Stremellachs) heiß geräuchert, ca. 200 g 8 €  

Lachsfilet Nordic Flair kalt geräuchert, ca. 200  g 8 €  

Forelle,  heiß geräuchert ca. 280 g 6 €  

Forelle, heiß geräuchert  2 Stück 10 €  

Bachsaibling heiß geräuchert  ca 500g 12€  

Graved Lachs (ungeräuchert), ca. 200 g 8 €  

   

Gegarte Entenbrust, kalt geräuchert, ca. 220 g 10 €  

Rehkeule mild geräuchert und leichten Waldgeschmack ca 200g 10 €  

Hirschfilet kalt geräuchert ca 200g 15 €  

Arabische Lammhüfte, kalt geräuchert, ca. 200 g 10 €  

Dauerbrenner Lachsschinken Black BBQ, ca. 230 g 8 €  

„Titan Schinken“ mit einer ausgewogenen 
Gewürzmischung aus Kaffee, Rum Tabak, Kreuzkümmel, 
Paradieskörner und einem Hauch von Rote Bete               
ca 250g 

 
 

8€ 

 

 
Emmentaler Käse, ca. 200 g 

 
5 € 

 

   

Vorbestellung für Weihnachten 2026   

BIO Ente roh, tiefgefroren                                    ca. 2kg je Stück                                 je kg  18€  

BIO Ente gegart, portioniert und mit viiiiiiel Sauce, aus 
Meisterhand                                                           ca. 2kg je Stück                                 

je kg  24€  


